
Spaghetti aglio, olio e gamberi e
peperoncino

200g Spaghetti
½ Packung Tiefkühl-Garnelen (100g)
3-4 große Knoblauch-Zehen
Olivenöl, Parmeſan
Habanero-Pulver/Geräucherte Chili je ca. ½TL

Garnelen abwaſchen und nach Anleitung auftauen (ei-
ne Stunde)

Spaghetti kochen, abgießen und danach die Garnelen in
Olivenöl anbraten. Gehackten Knoblauch dazu geben
und weiter braten.

Chilipulver dazu geben, durchrühren und die Spaghetti
dazu geben.

Zum Schluſſ mit geriebenem Parmesan anrichten.

Guten Appetit!
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